dec.

24

TEE SHOT.

Euf 64°C, velouté de céleri, tartufata, creme montée
Planche de charcuteries /chévre de Vinalmont
Tartine-flette, lardons, patates douces, reblochon
Légumes du maraichage en salade, miel et aromates

Os & moelle, pain grillé frotté a l'ail

Croquettes artisanales crevettes

Croquettes artisanales fromage/ volaille

AIR SHOT.

Gros Boulet liégeois

Blanquette de saumon, carottes du maraichage

Penne au scampi, sauce américaine, estragon et zeste de citron
Chicons au gratin, béchamel foie gras, éclats de pécan
Smash cheese Burger, fromage & raclette, sauce tartare
Steak de beeuf, sauce échalotes, frites du Domaine
Frites du Domaine

Frites épicées

Frites a I'huile truffe parmesan

ALL RAVEN.

Churros, confiture et choco praliné
Tarte au citron meringuée et éclatée

Mousse au chocolat 70%, fleur de sel et huile d'olive

MENU BIRDIE (en 3 coups)

- Entrée au choix hors croquettes
« Boulet OU Blanquette OU Penne

» Dessert au choix

Ouvert tous les jours
12h00-14h30 & 18h00-21h00

AROMATES
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lpce: 7 / 2pcs: 13,5
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o AROMATES

SUR LE POUCE. (14h30 - 18h)

Mini croquettes fromage/volaille (10 pieces total) 14,5
Croquettes artisanales crevettes 1lpce: 9/ 2 pcs: 17,5/ 3 pcs: 26
Croquettes artisanales fromage/ volaille 1pce:7 /2 pcs: 13,5/ 3 pes: 20
Dagobert sur place -7

a emporter - 6

Euf 64°C, velouté de céleri, tartuffata, creme montée 11,5
Penne au scampi, sauce américaine, estragon et zeste de citron 17,5
Assiette de frites du Domaine 5
Frites épicées 6
Frites & I'huile truffe parmesan 7
Légumes du maraichage en salade, miel et aromates 9,5
Planche de charcuteries /chévre de Vinalmont, gressins de notre boulangerie 23,5
Churros, confiture et choco praliné 10
Tarte au citron meringuée et éclatée 11
Mousse au chocolat 70%, fleur de sel et huile d'olive 12

Ouvert tous les jours
14h30 - 18h00



