Terres du Val

Mitonné de champignons bruns, ch&taignes,
pruneaux, sarriette, consommeé tourbé

Le jeu du hareng et pomme de terre,
gribiche, caviar Sturia

Dans l'esprit d'une moules-frites : moules réties,
échalotes vinaigrées, liveche du jardin

Sandre a l'unilatérale, julienne du maraichage,
jus brun & la Guéméné

Carbonade truffée, croquette de céleri,
sabayon Terres du Val

Miel et pollen de Naxhelet, babas,
agrumes de Verlaine

MENU EN 6 SERVICES : 98,00€

Nous ne proposons pas de formule

spécifique pour les enfants




Cerisier

Poireaux 86m, jaune crémeux,
purée brulée

Sandre a l'unilatérale, julienne du maraichage,
jus brun & la Guéméné

Anatomie du canard, shiso du jardin,
champignon brun, jus aigre-doux

La Belle Héléne, diplomate vanille, sauce 54%

MENU EN 4 SERVICES : 75,00€

Maraichage

Poireaux 86m, jaune crémeux,
purée brulée

Mitonné de champignons bruns, ché&taignes,
pruneaux, sarriette, consommeé tourbé

L'artichaut en différentes cuissons, spadtzle, roquette,
tomme du plateau

Betteraves du maraichage, anglaise tagéte,
brioche pralinée & saucer

MENU EN 4 SERVICES : 68,00€

Nous ne proposons pas de formule
spécifique pour les enfants




Entrées

Mitonné de champignons bruns, ch&taignes,
pruneaux, sarriette, consommeé tourbé

Le jeu du hareng et pomme de terre,
gribiche, caviar Sturia

Poireaux 86m, jaune crémeux,
purée brulée

Plats

Lartichaut en différentes cuissons, spatzle,
roquette, tomme du plateau

Anatomie du canard, shiso du jardin,
champignon brun, jus aigre-doux

Sandre a l'unilatérale, julienne du maraichage,
jus brun a la Guéméné

Carbonade truffée, croquette de céleri,
sabayon Terres du Val

Desserts

Betteraves du maraichage, anglaise tagete,
brioche pralinée a saucer

Miel et pollen de Naxhelet, babas,
agrumes de Verlaine

La Belle Hélene, diplomate vanille, sauce 54%

Chariot de fromages de Pascal Fauville

Nous ne proposons pas de formule
spécifique pour les enfants
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